KIKKOMAN'

Cherry Lady

Tempo totale 5Min 5 Min Tempo di preparazione

Valori nutrizionali (per porzione):
502 kJ / 120 kcal

INGREDIENTI

2 Porzioni

Attrezzatura: 2 shaker per cocktail, 2
filtri

Ingredienti:

40 ml di whisky scozzese

40 ml diliquore allo cherry
120 ml di espresso (2 tazzine)
20 ml di sciroppo d'acero

2 gocce Salsa di Soia a
Fermentazione Naturale
Kikkoman

16 cubetti di ghiaccio (peso
di ciascun cubetto circa
20 g)
Una piccola quantita di
cioccolato grattugiato
per decorazione

PREPARAZIONE

Passaggio 1

40 ml di whisky scozzese - 40 ml di liquore allo
cherry - 120 ml di espresso (2 tazzine) - 20 ml di
sciroppo d'acero - 2 gocce Salsa di Soia a
Fermentazione Naturale Kikkoman - 16 cubetti di
ghiaccio (peso di ciascun cubetto circa 20 g)
Unisci tutti gli ingredienti, dividendoli equamente
tra i due shaker, e agita bene fino a raffreddare il
tutto.

Passaggio 2

Una piccola quantita di cioccolato grattugiato per
decorazione

Filtra il mix senza ghiaccio nei bicchieri da cocktail e
decora ciascuno con il cioccolato grattugiato.
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