KIKKOMAN'

Cocktail con salsa di soia ‘Bloody Geisha’

Valori nutrizionali (per porzione):
343 k) / 81 kcal

INGREDIENTI

1 Porzioni

Bicchiere piccolo di succo
di pomodoro fresco

45 ml di vino di riso Sake

1 goccia Salsa di Soia a
Fermentazione Naturale
Kikkoman
Spruzzo di succo di
limetta
cubetti di ghiaccio

Proteine:1,58
Carboidrati: 6,9 g

PREPARAZIONE

Passaggio 1

Miscelare succo di pomodoro, Sake, salsa di soia e
succo di limetta. Versare in un bicchiere colmo di
cubetti di ghiaccio. Servire immediatamente!
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