KIKKOMAN'

Maionese con salsa di soia

Tempo totale 5Min 5 Min Tempo di preparazione

Valori nutrizionali (per porzione): Grassi: 32,8 g Proteine: 1,4 g
1.272 kJ / 309 kcal Carboidrati: 1,8 g
2 Porzioni Passaggio 1
80¢g di maionese Mescolare tutti gli ingredienti, cospargerli di erba
2 cucchiai Salsa diSoiaa cipollina tritata e servire in una ciotolina a parte
Fermentazione Naturale insieme alle patate a spicchi.
Kikkoman

1 cucchiaio disucco di limone fresco
Erba cipollina
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